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Informacion General

INTENSIVO DE 4 HORAS.
DIVERSA DOCUMENTACION TECNICA,

Practicas

- ANALISIS SENSORIAL

- CORTE Y UTENSILIOS

- CONFECCION DE UNA TABLA DE QUESOS POR LOS
ALUMNOS

Imparte

JOSE LUIS MARTIN
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PROGRAMA

1.- Praclicas de andlisis sensorial y elaboracion de una

ficha de cata descriptiva.

Mediante la técnica del andilisis sensorial se desarrollan
habilidades y sobre todo, se mejora el vocabulario de
cata, aspecto atener en cuentq, ala hora de describir un
producto y definir sus caracteristicas sensoriales en un
lenguaje asequible al publico.

2.- El corte y la presentacion de los quesos.

Précticas de corte, presentacion y manipulacion del
producto.

Utensilios y herramientas de corte.

3.- La tabla de queso.

Soportes. Los acompanantes. La preparacion.

Los alumnos confeccionardn diversas tablas de queso a
partir de las indicaciones del profesor.

4 .- Cuidado y conservacion.
Métodos y consejos.
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José Luis Martin
MAESTRO QUESERO AFINADOR CON MAS DE 30 ANOS DE EXPERIENCIA

Doctor Castelo, 34 28009 Madrid - www.gavadeguesos.com

Asesor y consultor para queserias
artesanales y fiendas
especializadas.

Director del Espacio Gourmet
Quesos, del Saldén de Gourmets,
desde el ano 2002.

Director y coordinador del
Campeonato de los Mejores Quesos
de Espana Gourmetquesos. 10
ediciones. Edicion 2019:

840 participantes.

Director técnico y jurado en
concursos y catas hacionales e
internacionales.

(WA

Colaborador del MAP.AM.AY de la
Real Academia de Gastronomia de
Espana.

Director y coordinador de la seccidon
de quesos y otros Iacteos de la Guia
Repsol Mejores Alimentos de Espania.
Formador para Escuelas de
hosteleria.

TALLER PRACTICO DE CATA Y GASTRONOMIA DEL QUESO




=
w
=7
=
>
2,
Z
Qo
<2
=
<
m




INSCRIPCIONES

TALLER PRACTICO DE CATA

Y GASTRONOMIA DEL QUESO

Impartido por José Luis Martin

PRECIO: 50 €/PERSONA LUGAR: PARC BIT DE INCA

MAXIMO: 15 ALUMNOS DIA Y HORA: 15 DE MARZO A LAS 16H
INCLUYE:

Documentacion en formato electrénico.

7 quesos artesanos espanoles diferentes tipos para las précticas
de andlisis sensorial y tablas.

Oftros acompanantes: frutos secos, panes, etc.

Utensilios de corte y ofras herramientas para las précticas.

CONFIRMAR ASISTENCIA EN EL TELEFONO: +34 607 811 538
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